>

Primus 25¢! € 2,40 nze W ” n B " Huisgemaakt aperitief (met of zonder alcohol) € 7,00
San Miguel 25¢| € 2,50 o Sangria recetta original € 7,50
Keizer Karel blond 33cl €3,70 ||| Larinium M Glas/Fles € 4,00 / € 2100 ||| R et cider elderberry €430
Tongerlo Blond 33c] 2328 Valmifior Albarifio"=1€ Glas/Fles € 5,40 | € 28,00 ||| Ruwet cider appel € 4,30
Tongerlo Bruin 33cl ) Altavins Garnatxa WiS=#l Glas/Fles € 5.80 | € 30,00 épedr_ol ngzB_ " 2 Z,(;(())
Bieren op fles gampo Aegreor_G/fles €580/ €300 | it €530
- dmpo Porto (Rood/Wit) € 4,50
S,\’E;Eéﬁ?:e(f oholvi) 2 %:gg castillo gamacha ®=%=1 Glas/Fles € 4,40 | € 24,00 Sherry Dry € 4,50
Withier Haacht €280 | Sentero Torroen "% Glas/Fles € 540 / € 28,00 | Pineau Des Charentes € 4,50
Trippel K €430 | | yipjym s Gls/Fles €400/ €2100 [ 27 2 ‘égg
Vedett 33cl €290 " A Irr Roya )
Duvel 33c €390 Aduna Rioja fodifSpnel — Glas/Fles € 5,80 / € 30,00 }: Ricard €500
Gordons Scotch € 3,50 El Chopo oo Spariel Glas/Fles € 5,80 / € 30,00
Karmeliet Trippel € 4,30 Castell del remei,
Carlsberg €200l odanegre ™= Glas/Fles € 720/ € 38,00 Warm&qr_a"kﬂn €130
Tapistenie
. I_anga sup {Rood) (Spanie) Glas/ Fes € 6,40 / € 38,00 Cappucc]no met melk € 2:50
wz:;mz::: g&%ﬂl?’;ﬁl 2 g:gg Sentero torro ™% Glas/Fles € 540 / € 28,00f|;  Cappuccino met slagroom 2 g,()g
Chimay Blond Trippel 8" 33c| €3,50 Latte Macchiato 0
Chimay Bruin 9° 33¢! € 3,60 Hasseltse Coffee (Jenever) € 5,80
La Trappe Trippel 8° € 4,30 French Coffee (Cognac) f; ;.gg
Orval € 5,20 |: i [l k Irisch Coffee (Whiskey) ,
Rochefort 8° € 4,80 ”S ran En Café Italiano (Amaretto) € 7,50
Rochefort 10° €520  ValMineraal Water €240 Thee (Lipton Black) € 2,30
Val Bruis Water €240 Vlerse thee (zie onderaan) € 5,50
Eava Val 8@“99 2 %v:g Warme Melk € 2,50
Val Cit ,
Cava Copa supsrior €7.00 V:I B:tizlrﬂcemon - Warme Choco van pure chocolade € 4,30
Cava Fles superior €32,00 Val Tonic € 2’ 40 S [ k [1 k
ValTea e240  OLIKE OTaNKEN
T B €240 Grappa Specials € 11,20
Coca Cola Zero € 2,40 Averna € 4,50
Tonissteiner Agrum €270 Sambuca : €5,00
Tonissteiner Citroen € 2,70 William I-_aVYSO” Whisky €5,00
Tonissteiner Orange € 2,70 Jack Daniel's €750
Tonissteiner Vruchtenkorf € 2,70 Extra Smeet.s € 3,50
Cécémel € 2,60 Amaretto Di Saronno € 6,00
Looza Sinaas € 2,00 Baileys € 5,50
Looza Appel € 2,60 Cointreau / Grand Marnier € 0,00
Bacardi € 0,00
Calvados € 6,00

GENIET VAN ONS UITGEBREIDE
AANBOD AAN DRANKEN!

- Gin's comer

Bombay Dry Gin € 5,50

Bombay Saphire

€ 6,50

- Gin Specials "% - Premium

80 soorten

t;lnmcs

Aangepaste tonics

Cognac’s

Meerdere soorten

€940

vanaf € 2,40

vanaf € 8,00

Mighty [eaf

VERSE THEE

o (rganic Mint Mélange
o Chamomille Citrus
o \Vild Berry Hibiscus

o Cherry Lemon Green Tea
© (rganic Detox Infusion
o Uhite Orchard




SUGGESTIES

PLATO DEL DIA PESCADO

Vis suggestie van de dag.

ZEEWOLF

Met bosui sausje en frietjes.

23,80

BACALAQ AL AJO ARRIERO
Y TOMATE

Kabeljauw met knoflook en tomaat.

26,80

\\w‘ o )
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INSPIRADO DE VERAND [ ODE AAN D PANNEN VAN HET [ONNIGE ZUIDEN

PLATO DEL DIA CARNE

\lees suggestie van de dag.

®
A LA PARILLA
lerse ribb-eye met frietjes en salade.
€32,40
< !“S‘P
HLETE ,'

ALAJO ARRIERO Y TOMATE §

Biefstuk met een gerookie look-tomatensaus en frietjes

25,40

- We eten buil n‘

= Remlse New Style =
kan ie ook volgen via

DULCE DEL DIA

Loet van de dag.

HELADO DE TURRON

Nougat ijs

0,50

|\ GIANDUJA

Landtaartje

9 50

\WANDEL, VERDWAAL, STRIJK NEER OP EEN TERRASJE, BESTEL I]E SPECIAI.ITEIT VAN DE DAG,
LES JE DORST, SCHUIF AAN VOOR EEN APERITIEF EN TOOST OP AL HET MOOIS WAT DE ZOMER TE BIEDEN HEEFT...
HET LIGT BINNEN HANDBEREIK...

7 ‘m‘ ! P, s ,.,n-;., «3 ' G

Maandag, dinsdag, vrijdag, zaterdag en zondag: open van 11u00 tot 23000 = Woensdag & donderdag: gesloten = Keuken geopend: Maandag, dinsdag en zondag tot 21u00

= {[rjdag en zaterdag tot 22u00



ENSALADA DEL DIA

Variérende salade van de dag
naar het humeur van de chef.

ENSALADA
CAPRESE NUEVO ESTILO

* KA

BRASSERIE - RESTAURANT

REMISE

N Evtiaaes T Y L E

Omdat we ervan
houden om elke dag

opnieuw te koken met
dagverse ingrediénten kan
het na een drukke lunch al
eens gebeuren dat een gerecht .
niet meer voorradig is. :
Onze excuses hiervoor.

Sommige gerechten eisen
een langere bereidingstijd!
Vanaf 6 personen vragen
we u graag om uit
maximum 4 verschillende
gerechten te kiezen.

Heeft u een
allergie en wilt u
de ingrediénten

van het gerecht
kennen wij geven
graag uitleg.

><

Lebter uit de
Belyische beuteen
VIDEE MET
FRIETJES

Huisgemaakt van
frikandelletje tot koekje
(Opa’s recept)

€ 17,50

VANTLLE € 6,00
BRESILIENNE € 7,00
DAME BLANCHE € 7,00
COUPE

ADVOCAAT € 8,00
COUPE REMISE

NEW STYLE €9,50

VEGETARISCH | m HOMEMADE

| ALLE SAUZEN WORDEN A LA MINUTE BEREID |

inspiratie van het moment.
. ENSALADA DE ATUN € 22,80
€ 21,00 : A LA PARILLA

Tonijn van de grill op een salade
- met wasabi dressing

RIJKELIJ KE
SOEP

MET BROOD
€r7 50
7,

- BOCADILLA DEL DIA

Naar het humeur van de chef.

HAMBURGESA NEUVO ESTILO €16,80
VAN PUUR RUNDSVLEES
~ Rundshamburger ui tomaat en kaas.
! BOLO RELLENO €14,80
. Gevuld broodje met manchego tomaat en kruiden.
LOMO ADOBADO Y ALIOLIO €16,80

Broodje met gebakken reepjes van gemarineerd
varkenshaasje looksausje sla en frietjes.
€13,60

VEGETARIANO
Focaccia broodje met lauwe gegrilde groenten
met een looksaausje.

FRESAS ” €9, 50

~ met gemarineerde aardbeien,
aardbeien sla (%Toom vanille ijs en

witte chocola

ARANDANOS €10,40

Gemarineerde verse blauwe bessen,
' gebrande Italiaanse merengue,
blauwe bessen 1js en Bessen slagroom.

MANZANA €9,50

Brunoise van appel, perenijs, caramel
gekarameliseerde noten en slagroom.

CHOCOLATE €9,50

Straciatella chokolade ijs, varianten van
chokolade en witte chokolade saus.

CARAIBE € 9,50

Ananas-mango gemarineerd cocosijs

cocos schilfers en limoen.
€5,90

WAFEL NATUUR

BAKWIJZE VAN HET VLEES

BLEU Bijna rauw, wel warm in de kern.

SA]GNANT Bloedrood aanbevolen door de rasechte vleeseters.

A POINT Het vlees heeft een roze kleur.

BIEN CU[T Rijke smaak gaat verloren, niet aan te raden.



M HUISGEMAAKTE € 14,40 | MHUISGEMAAKTE € 14,40
KAASKROKET & TARTAAR . GARNAALKROKET & TARTAAR

CROQUETTAS JAMON IBERICO € 14,80 | MEJILLONES TIGRES € 14,50

Met kroketjes van iberico ham op een rucola salade ¢ Gefrituurde mosseltjes op een salade

EMPANADILLAS €13,40  vangergide groenties

Gevuld met tonijn : CROQUETAS DE BACALAO € 14,80
-] m HUISGEMAAKTE KIPKROKET €1 3, 40 - Kabeljauw kroketjes met een frisse salade

Met een tomatensausje

PASTICCIO (LASAGNE) i € 16,40
Kip, champignon, hesp en Bolognese saus.

CANNELLONI f) € 15,50
Pastarolletjes gevuld met gehakt en Bolognese saus.

CANNELLONI RICOTTA & SPINAZIE m v] € 18,00
RAGU NAPOLETANO MET PASTA i € 14,30
VEGETARISCHE PASTAM) ® € 17,80
naar het humeur van de chef.

PUNTOS DE SOLOMILLO AL AJILLO CON PAPAS ARRUGADAS € 23,80
Steakpuntjes op canarische wijze met look en aardappelen.

ZUIDERSE BROCHETTEN € 21,60
Met Griekse salade & frietjes.

GEMARINEERDE LAMSKOTELETJES € 27,80

Met seizoensgroentjes.

HUISGEMAAKTE KAASKROKETTEN & TARTAAR
GEBAKKEN STEAK IN DE PAN NATUUR (300 GR.)

GEBAKKEN STEAK IN DE PAN (300 GR.)
MET SAUS NAAR KEUZE (A LA MINUTE HUISBEREID)

Peperroom geflambeerd ¢« Champignonroom *Champignon natuur ¢ Diavolo * Pizziola * Bearnaise

€19,40

€ 24,40

SARDINAS A LA PLANCHA 1 1 TAFEL
Sardientjes, kn ige salad : —
i at00, =1 REKENING!
HUISGEMAAKTE fi € 22,80 A‘U'B'
GARNAALKROKETTEN & TARTAAR VANAF € 25
Met frietjes of brood. ;NN A
SCAMPI REMISE NEW STYLE : " ey VSA_
Licht pikant, met pasta of brood. € 21,20 PORTIE OLIJVEN
(BEIE{](I\){(?}II{%]%%EII\{I%E SCAI\E:P; 92.80 Huisgemarineerd. € 7,00
Tartaar, salade & frietjes. ’ BITTERBALLEN

: De enige echte. €17,50

TRIO DE CROQUETAS
Artisanal. € 18,00

FRIETJES, KROKETTEN, PUREE € 3,00
PAPAS ARRUGADAS, PASTA € 4,50
BROOD EN BOTER € 2,00
SALADE € 3,00
WARME GROENTEN € 4,50
MAYONAISE/KETCHUP/MOSTERD € 0,50
HUISGEMAAKTE TARTAAR €1,00
GEMALEN GRUYERE KAASH € 1,00

WIJ HEBBEN VOOR U HET GERECHT SAMENGESTELD MET HET BIJPASSENDE AARDAPPEL- OF PASTAGERECHT
(INBEGREPEN IN DE PRIJS).



